AB "In der Weihnachtsbackerei" notieren Name:

(D) Wir wollen die Noten von dem Lied ,In der Weihnachtsbackerei” aufschreiben.

a) Notiere zunachst den Rhythmus in der ,,Du-dei“-Sprache Uber dem Liedtext.

b) Notiere die Notenwerte des Rhythmus in dem grauen Feld Uber den Noten.

c¢) Markiere zwischen den Du-dei-Silben, ob es einen Ton rauf(/‘) oder runter (\) geht
oder gleich (=) bleibt. Verwendet bei Tonsprungen Doppelpfeile.

d) Spiele das Lied mithilfe der Pfeile auf dem Keyboard und trage die Fingersatze tUber
den Noten ein.

e) Notiere die Noten in den Notenzeilen.

In der Weihnachtsbdckerei

Rolf Zuckowski
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Rezept fur zauberhafte Stern-Pldtzchen
Zutaten (fur ca. 25 Stuck): 275 g Mehl, 125 g Butter, 130 g Zucker, 1 Ei, ca. 1 TL Zimt, 1 Prise
Salz, Schale einer halben Orange; fur die Deko: Mandeln, Smarties

Zubereitung:

1. Mehl, Butter, Zucker, Eier, Zimt, Salz und Orangenschale (gerieben) in einer Schussel zu
einem glatten Teig verkneten.

2. Den Teig in Frischhaltefolie wickeln und 1 Stunde im Kihlschrank ruhen lassen.

3. Auf einer bemehlten Flache ausrollen und Sterne ausstechen.

4. Die Sterne auf ein Backblech legen, mit Mandeln oder Smarties dekorieren und die Spit-
zen eines Sternenarms leicht umklappen.

5. Im vorgeheizten Ofen bei 180 °C (Ober-/Unterhitze) 10-12 Minuten goldbraun backen.
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